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WINE 
SP40 CA PRO

L E S  S P L I T S

Silencieux

Respectueux 
de l’environnement

Conditions  
climatiques 
idéales pour  
la conservation  
de votre vin

Thermostat  
intégré ultra 
performant

Climatise  
jusqu’à 40 m340 m3

LA PLUS BELLE DES VITRINES

Pour répondre aux exigences de construction d’espaces vitrés, 
WineMaster® lance une nouvelle gamme de climatiseurs de 
cave à vins : SPLIT SP40.  
Amateurs passionnés ou professionnels de la restauration, 
votre collection de vins mérite la plus belle des vitrines pour 
le plaisir de tous.

8 -18°C   
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WINE SP40 CA PRO
■ �Maintien d’une température constante dans la cave entre 8 et 18°C

■ �Hygrométrie maîtrisée : condensation des excès et évacuation de l’humidité 
vers l’extérieur

■ �Système anti-vibration grâce à des éléments montés sur des ressorts et 
des amortisseurs en caoutchouc

■ Dégivrage automatique

■ Régulation par thermostat électronique filaire déporté

■ Cet appareil est doté d’un filtre lavable

■ Garantie de 2 ans

Cet appareil doit être installé par un professionnel.

UNITÉ EXTÉRIEURE SCHÉMA D’INSTALLATION
Avec cloison Sans cloison

UNITÉ INTÉRIEURE
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WINE SP40
LA NOUVELLE GÉNÉRATION 
DE CLIMATISEURS  
DE CAVE À VINS 

La gamme WineMaster® a été conçue pour 
apporter une solution de climatisation opti-
male à la cave de vos rêves. 

Grâce à une température constante et une 
humidité préservée, vos vins s’épanouis-
sent tout au long de l’année dans une cave 
à vins aux meilleures conditions, même en 
cas de températures extérieures extrêmes  
(-30° à +40°C).

Ce SP40 existe en 3 versions. Seule l’unité inté-
rieure diffère : Version en plafonnier (SP40 CE), 
une version murale (SP40 DU) et version adaptée 
aux armoires ou espaces restreints ( SP40 CA).

CARACTÉRISTIQUES DE L’APPAREIL SP40 CA PRO

Capacité de climatisation* Jusqu’à 40 m3

Puissance frigorifique (watt) 900

Puissance chauffage (watt) 500

Capacité de climatisation*

GROUPE DE CONDENSATION (unité extérieure)

Débit d’air 840 m3/h

Niveau sonore 42db (1m)

Poids 55 Kg

Dimensions H x L x P 640 x 853 x 424 mm

Alimentation électrique 230-240 V - 50Hz

Couleur carrosserie RAL 7012

Fluide frigorigène R449 A

Pressostat sécurisé HP ●

Pressostat sécurisé BP ●

Variateur de vitesse pressostatique ●

Déshuileur ●

Clapet anti-retour ●

Boîtier électrique étanche ●

Raccordements frigorifiques 1/4 et 3/8

Filtre à air lavable ●

Ceinture chauffante ●

Capacité de climatisation*

ÉVAPORATEUR (unité intérieure)

Poids 17 Kg

Dimensions H x L x P 262 x 517 x 327 mm

Couleur carrosserie RAL 7012

Nombre de vitesses 2

Déshydrateur ●

Détendeur thermostatique ●

Résistance chauffante ●

Régulation filaire

* Avec une isolation adaptée à la température et au volume de la cave. 
** La puissance diminuant en fonction de la température extérieure, l’appareil peut perdre de sa capacité à maintenir les 
12°C si la température extérieure approche les 35°C.



“INNOVATION ET EXIGENCE DU
TRAVAIL «BIEN FAIT» SONT LES 

     VALEURS CLÉS DE WINEMASTER®.”

UNE HISTOIRE D’AMOUR  
ET DE TERROIR...

C’est au pied du vignoble Alsacien, où débute la “route des 
vins”, que l’histoire de WineMaster® commence. Notre 
attachement au terroir et notre amour pour le vin ont toujours 
été source de réflexion et de créativité.

Depuis sa création en 1984, les hommes et les femmes de 
WineMaster® mettent leurs compétences et leur savoir-faire 
au coeur de chaque étape de fabrication de nos climatiseurs. 

Motivés par la qualité et le détail, nous sommes fiers de nos 
produits et de leur conception 100% alsacienne.
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